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Menus du 09 au 10 Novembre
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SOIR Mardi 09 novembre

HHE
Salade de raisin, noix et magret fumé
Canard en deux cuissons, purée de patate douce
Déclinaison de poires
(tarte Bourdaloue, poire au sirop vanille, sorbet poire)
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Mercredi 10 novembre

MIDI

1000
Verrine fraicheur (avocat 1 pamplemousse i surimi)
Fricassée de volailleal 6 a n c i e n naexléguress ot
Choux patissier vanille
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Mercredi 10 novembre

SOIR
2240

CENTRE, VAL DE LOIRE
Ravioles de Saint Jacques a la nantaise
Magret de canard sauté, mogettes et légumes glacés

Poire au Cointreau

Galette Nantaise




Du 15au 19 novembre

4 N

Lundi 15 novembre

MIDI
Les Landes
11
Salade fagon Landaise
Jambonnette de volaille, sauce chasseur, Tagliatelles fraiches
Croustade aux pommes i glace vanille

Mercredi 17 novembre

10040
« Beaujolais nouveau »
Variation de charcuteries
Matelote de poissons Bourguignonne
lle flottante pralines roses

MIDI

~

MIDI Jeudi 18 novembre

120 - Le Bordelais
Assiette de charcuteries bordelaises et ses accompagnements
Entrectte " | 06®chal ote, sauce

Flan bordelais
- %
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Mardi 16 novembre

SOIR
224
Salade de lentillesets on T uf poch® aux c¢
Grenadin de veau risotto aux champignons

Pommes réties, flambées et sablés Earl Grey
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Mercredi 17 novembre

SOIR
FETE ET CHAMPAGNE
240
Légumesd 6aut omne, sabayon au
Tartare de daurade, grosse langoustine snackée, creme de mangue et
concombre ©° | 6ail
Supréme de volaille de Gascogne aux écrevisses

Baba bouchon, praliné-noisette et Champagne
Le Biscuit Rose de Reims
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MIDI Vendredi 19 novembre

100
Flamiche aux poireaux

et

N

rouge gar ni tAssiette dé foomagestaffinés e

Pavé de saumon pochée, sauce Béarnaise, brunoise de légumes
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Du 24 au 26 novembre

4 Mercredi 24 novembre )

10040
MIDI Cocktail de crevettes

Poulet r6ti, pomme pont neuf
Tarte fine aux pommes, Glace vanille maison

- Y,
4 Vendredi 26 hovembre )
/ \ Oeuf farci chimay
Jeudi25 novembre Sauéi Ssevﬁtlii'\gﬁﬁingo
« Le Pays Basque » \_ )

114
Tartine basque
Poulet basquaise

K Gateau basque /







Du 30 novembre

au 03 décembre

.

MIDI

Mercredi 01 décembre

Snack sur place ou Vente a emporter 6 U

Salade césar ou quiche lorraine/poireaux
Salade de fruits frais ou Brownie choco-noix / carrot cake
Boisson
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MIDI

Vendredi 03 décembre

1440
Tarte chevre, miel et magret fumé
Pavé de merlu, risotto et sauce vin rouge
Moelleux au chocolat, créeme anglaise
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Jeudi 02 décembre

MIDI

La Dordogne /Lot et Garonne
14 G
Cabécou du Périgord, copeaux de foie gras et
vinaigrette a la clémentine
Magret de canard du sud-ouest et pommes sarladaise
Pruneaux caramélisés et glace vanille
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Du 07 au 10 décembre
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Mercredi 08 décembre

MIDI

Snack sur place ou Vente a emporter 6 U
Panini / burger végétarien

Boisson

~

Salade de fruits frais ou Tiramisu / Choux a la créeme

/

MIDI Jeudi 09 décembre

Le Limousin
11
Salade limousine
Volaille rétie aux pommes du limousin et noix
Flognarde aux poires

Mardi 07 décembre N
SOIR
24
Tartare de biuf " | 6anan

Cervelas de Saint Jacques aux rattes et tomates confites, jus de veau
Choux craquelins (vanille, chocolat, praliné)

/ Vendredi 10 décembre \

MIDI

1240
Mesclun Comté et Noix
Fricassée de Volaille a I'Ancienne
Mousse au Chocolat
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