2 CUIS

1 trousse complete

MATIERE Ouvrage (titre, nom, éditeur, numéro) MATERIEL
Maths / Sciences i Maths : 1 classeur + poc:cfltl';egseplasthues + calculatrice

Arts Appliqués

un porte vues (30 vues min)

Du Canson A4 180g

Feutre fin noir mine 0,5

Marqueur noir
Du calque, regle 30 cm, clé usb

Crayons HB 2B 4B

12 crayons de couleurs

12 feutres de couleurs

Ciseaux, colle en tube

Garder le cahier grand format de 96 pages de la premiere

Anglais i année.
MEME LIVRE QUE L'ANNEE
DERNIERE Une CALCU(;.ATRICdE,obllgatoLr:,typi college ou celle
Eco-Gestion DELAGRAVE ISBN 978-2-206-30395-6 emandee en mathematiques

TITRE : Gestion - Culture professionnelle CAP
Cuisine et CSHCR (2017) - Pochette éléve
Auteurs : Bignon/Binefa

Stabilos de quatre couleurs différentes
Une agrafeuse et une recharge d’agrafes

Sciences Appliquées

Méme livre que I'année derniere

PSE

Méme ouvrage que I'année derniere Les
nouveaux cahiers FOUCHER -
PREVENTION SANTE ENVIRONNEMENT
CAP (PSE) - Ed. 2022 -

Parution : 06/04/2022
Collection Les nouveaux cahiers
Nuart : 1536215
ISBN : 978-2-216-16472-1

1 porte- vues de 100 vues minimum (celui de I'année
derniere).

TA/TP Cuisine

Cuisine de référence Michel Maincent
ISBN 2111103145890
Edition 2021

1 Stylo 4 couleurs
1régle 20cm

4 Stabylos

1 Blanco

3 porte vue de 100 pages
1 Agenda
1clé USB
1 carnet répertoire 9.5x14cm




Gestion

BERTRAND LACOSTE — ISBN 978-2-7352-
2249-0
TITRE : Gestion appliquée et Mercatique
Seconde professionnelle
Baccalauréat professionnel Cuisine
Baccalauréat professionnel
Commercialisation et services en
restauration
Auteur : Anne Delaby




